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QUAI BARETEAU

«ENTREES*

Saint Marcellin pane’
Avec ses oignons Confits.

Oecuf parfait

Sauce au ChOl/l rouge, Crumble parmesan.

Pied de cochon en croustillant
Crénle de Pleurot(’s et fOiC gl’as.

Moules Farcies au trois beurres

. . / . / 11€
Beurre persillé, beurre paprika fume, beurre aux capres citronné. ~
- PLATS -
£
Magret de canard 21
Laqué au sirop d’érable et moutarde,
creme de topinambour au miso blanc.
Tartare de thon rouge 16€
Aux agrumes et pommes grenailles.
17€
Pluma de cochon 7
Mariné¢ au cognac et au miel, panais fumé et légumes de saison.
Demi joue de boeuf brais¢e 20E
Avec son jus corse, carotte violette et gingembre.
* DESSERTS -
1€

Fromages
Sélection de trois fromages.

\
Tartelette mousse de cacahueéte
A .
Ananas rotir et mangue.

Mousse au chocolat
. /4 . 14 . .
Poire pochee au vin rouge, caramel beurre sale et biscuit brecon.



